LIEBE LESERINNEN UND LESER!

Seit einhundert Jahren ist die Drax-Muhle im Besitz unserer Familie.

Das erste Mal urkundlich erwdhnt wurde sie bereits im Jahr 1534 und tatsdchlich
scheint die Miihle am Abend, wenn Ruhe einkehrt, ihre Geschichten erzahlen zu
wollen. Dann &chzt und kracht das Holz und der Duft von frisch gemahlenem
Mehl liegt in der Luft, so wie schon vor einhundert Jahren.

Die neue Ausgabe der Mihlenpost ist ganz und gar dem grofen Jubildum der
Drax-Miihle gewidmet. Wir laden Sie auf eine kleine Zeitreise in die Vergangenheit
ein und haben unsere Chronik nach Anekdoten durchforstet. Wer lieber zuhért
anstatt zu lesen, der wendet sich am besten an meinen Onkel Bruno, der jede

Menge Geschichten auf Lager hat. Auerdem gewhren wir Ihnen einen kleinen
Ausblick auf die Zukunftsplane innerhalb der Drax-Mahle.

Wir wiinschen Ihnen viel SpaB beim Schmékern und méchten die Gelegenheit
nutzen, uns fir Thre Treue und Thr Vertrauen zu bedanken, das uns seit Generationen
begleitet. Ohne Sie wiirde es die Drax-Miihle schon lange nicht mehr geben!

Thre Monika Drax
und das gesamte Team der Drax-Miihle

SONNE, MOND & STERNE
Ein groBes Jubilaum regt immer auch zum Sinnieren an. Die letzten einhundert Jahre
waren von einem weltbewegenden Fortschrittsgedanken gepragt. Und dennoch hat
die Natur ihren ganz eigenen Rhythmus: Mit den |ahreszeiten, mit den Elementen,
mit dem Mond. Auch viele Landwirte vertrauen auf die Kraft des Mondes. Demzufolge

beeinflusst er den Wuchs des Getreides, die Ernte, aber auch die Lockerheit eines
es. Probieren Sie es einfach mal aus. Es ist einen Versuch wert!

g

KNUSPER, KNUSPER KNAUSCHEN

100 JAHRE
DRAX-MUHLE

Manika Drax ist Millerin in vierter Generation.
Seit 2008 hat sie die Geschaftsfuhrung der Miihle
Ubernommen und hat viele Plane fir die Zukunft.

Monika, die Drax-Mihle feiert ihr
100-Jahr-Jublidum, Wie fiihlt sich das an?

Es ist ein wunderschéines Erbe, ein iber die
Jahrzehnte gewachsenes Familienunternehmen
fuhren zu diirfen. Es ist wie ein Geschenk, mit

dem es gilt, achtsam umzugehen und es fiir weitere
Generationen zu erhalten. Dabei reicht es nicht,
einfach weiterzumachen wie bisher. Man muss

den Mut haben, neue Wege zu beschreiten.

Wie sieht die Zukunft der Drax-Miihle aus?
Ich habe viele Ideen und Plane, von denen einige
umgesetzt werden kénnen, andere vielleicht nicht.

der Miihlenladen wird ab Marz 2012 durch einen Online-Shop
erganzt werden. Die Weiterentwicklung unserer eigenen Produktpalette macht groBen
SpalB. Momentan arbeiten wir an neuen Bio-Backmischungen, wie z.B. einem
Dinkel- Zupfkuchen.

Du bist eine der wenigen Miillermeisterinnen Deutschlands.

Hat man es schwerer als Frau?

Nein, im Gegenteil, man wird sogar besonders hofiert. Trotzdem denke ich,

dass es Inhaber von kleinen Miihlen - Frauen wie Manner - gleich schwer haben.
Der Druck am Markt ist enorm und die GroBen dominieren die Kleinen. Leider lauft
vieles iiber den Preis, sodass wir mit anderen Argumenten iberzeugen miissen.

Welche sind das?

Vor allem die hohe Qualitat der Produkte, die wir herstellen und das Wissen darum,
woher sie stammen und wie sie behandelt werden. So leisten wir einen wertvollen
Beitrag zu einer funktionierenden heimischen Landwirtschaft, zum Erhalt gewach-
sener Strukturen und zur Schaffung von Arbeitsplatzen. Unsere Arbeitsweise ist
umweltvertraglich und ermaglicht die Unabhangigkeit von der Industrie.

Seit Jahren engagierst du dich auch auBerhalb deines Unternehmens?
Ich war Mitbegriinderin von Unser Inn-Land, auBerdem bin ich Mitglied im
Bayerischen Miillerbund und Vorstand im TAGWERK-Farderverein. Mir ist es
ein Anliegen, die Dinge voranzutreiben. Nur zusehen geht nicht.

Was sind wertvolle persdnliche Erkenntnisse in der Zusammenarbeit

mit Bauern und B3uerinnen?

Es gibt viele Menschen, die noch an die Kraft und den ureigenen Rhythmus der
Natur glauben und danach handeln. So etwa wie die BIO-Landwirte, die sogar die
Mondphasen beriicksichtigen. Dieses uralte Wissen ist ein groBer Schatz, den wir
entdecken kannen, wenn wir den Alteren zuhren und ihre Erfahrungen in unser
modernes Leben integrieren. Eine fiir mich schiéne Erkenntnis: Das Bewahren und
das Erneuern erginzen sich gegenseitig und kinnen nebeneinander existieren.
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OFFNUNGSZEITEN MUHLENLADEN:
Montag bis Freitag von 8 bis 18 Uhr, Samstag von 8 bis 13 Uhr

Die Themen Bio und Regionalitét liegen mir am Herzen,

DRAX*MUHLE

MUHLENPOST

DIE GUTEN SEITEN DES LEBENS.

3. AUSGABE WINTER 2011/12

100 JAHRE DRAX-MUHLE

1912 - 2012 FEIERN SIE MIT!




HISTORIE UND HISTORCHEN

Hundert |ahre Drax-MOble und kein bisschan leise. Unser MOhlenrad draht |i:h ("] p':lmlnd 'Hll #h und je. Wir haban sin paar d gewih
Ihnen winen Einblick in unsers mehr als hundert jahre alte Mihlenchroni Handgreiflichieiten in bis hin ktusllen Planen reicht.

1545

Hanns Maliners Knecht ist sin
1534 rechter Raufbold und wird vom 1797
Zum arsten Mal findet sich in Haager Garicht zu einer Strafe Zu dieser Zeit klappern
dan Geschichtsbucharn die verurtilt. Wail ||d| die beiden #m Hochhauser Bach
Erwihnung der Bartmd hls. Zarkhahne Bis 2ur Vi il sge visr Mohisn:
Dwr Moller hailit - wie sallte as winder vertragen, 2ahlt wrstatt die Obermahie,
andars sein = Hanns Millner. 10 Sehilling nur 8 Sehilling. die Bartmohle (Drax-Maohle).
dia Schneider-Mohle und
diw Schlwif-Mohle.

1802

Aufgrund der Sakularisierung erfischt

der Sonderstatus des Haager Kleinstastes.
Damit werden auch die groBen Zollgebaude
im Haager Forst Oberfibssig

1894
Das gesamte Wohn- und Mohlengebaude der
Bartmdhle wird bei einem verheerenden Brand

zerstort und muss neu sufgebaut werden.
B Rl I—'I'I—I'

%I?&Eﬂi‘d neuer Eigentamer der . = I r |— E ..E..E-E-:..I
Bartmihle und gibt ihr den newen Namen. ———

1928

1n den Zwischenkriegsjahren obernimmt
Karl Drax jun. die Geschicke der Mhie.

1971
Mit den Brodern Bruno und Erich Drax tritt die dritte
Generation das Erbe der Drax-Mohle an. Als arste Neusrung
wird vom traditi aufden

isiarten In den ki
den |ahren erfolgt der Neubau der Getreidesilos und einar
Verlademaglichkeit for den Transport von losem Mehl

2012

Mit dem MOhlen-Online-Shap (b Marz 2012)

reagiert man suf diz 2ahireichen Anfragen von auBerhalb.
Der Mohlenladen verfogt mittlerweile Dber ein Sortiment
won Ober 3.000 Artikeln. Zu den beliebtesten Produkten
zahlen die rund 30 i Brot- und Kuchenback:
mischungen der Drax-Mohle. die kontinuierlich erweitart
werden. Es sind einige Festivitaten geplant, Termine sind
uniter wew_drax-muehle.de zu ersehen.
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2010
1986 Um dem Qualitatsanspruch noch besser gerecht zu werden, wird

zine Mehlsiloanlage fir Bio-Mehle gebaut. Die Drax-Mohle findst 2010 wnd 2011
Deer erste Mohlenladen mit einer Erwahnung in zwei Bochern: .Eine kulinarische Entdeckungsreise durch Manchen
Flache won 20 m? wird eroffnet. Stadt und Land™ und . Regionaltypische Spezialitaten aus Bayern - die

100 besten Betrishe™.

1992

Mumku Drax beginnt ihre Lehre im
heaimit Betrizb. Ihra Mei 2m8
legt sie 1997 in Stuttgart ab. 1999 folgt Mit Monika Drax
die Profung zur Batriebswirtin. gibt es die erste
Muollerin in der
Die ersten Bio-Mshle werden in e
der Drax-Mohle gemahlen. T Rl Rk ey
beschafftigt.
2000
MNeubau und Erweiterung
des Mohlznladens auf 2007

aine Flsche von 100 m2.
In den nachstan Jahren
folgen zahlreiche Neu-
erungen und Umbauten

Dia Drax-Mohle varfilgt Ober die Q5-Zertifzierung.
36,000 _Schrot & Ko™ Leserfinnen wahlen die Drex-Mahle
unter die 176 besten Naturkostlzden Dewtschlands.

wie der Neubau dar

Getraidesilos. 2006

Monika Drax Gl'l_"i':hﬂt _ Mach 70 Jahren Turbinenbetrieb wird dis Turbine durch ein neues
die ersta Backmischung. F Wassarrad aus Edelstahl mit 4 Meter Durchmesser ersetzt.




